附件3：

关于部分检验项目的说明

噻虫胺

噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有胃毒、触杀及内吸活性，主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉、蓟马、飞虱等半翅目、鞘翅目、双翅目和某些鳞翅目类害虫，具有高效、毒性低、药效持效期长等特点，通过内吸和渗透作用，可替代有机磷农药。

二、恩诺沙星

恩诺沙星属于喹诺酮类合成抗菌药。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，恩诺沙星在鱼的皮＋肉中最大残留限量值为100μg/kg。恩诺沙星超标的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。长期摄入恩诺沙星超标的食品，可能会引起头晕、头痛、睡眠不良、胃肠道刺激或不适等症状。

三、二氧化硫残留量
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后会产生二氧化硫残留。二氧化硫进入人体后最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，少量摄入不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。造成二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业超限量使用亚硫酸盐等漂白剂，以达到漂白和防腐的作用；也有可能是使用时不计量或计量不准确所致。
四、呈味核苷酸二钠

呈味核苷酸二钠是一种核苷酸类食品增鲜剂，主要是从动植物当中提取，适量摄入并不会对身体造成影响，但在长期大量摄入之后有可能会导致身体代谢异常，血清和尿液当中尿酸含量增高，引起痛风发作。呈味核苷酸二钠检测值不合格的原因可能是企业为降低成本，原料添加量不够；或者是自身没有认真地查验原料供货者的资质证明和产品合格证明等材料；也可能是自身对相关产品质量规定和产品辨别能力的学习有待强化。

五、噻虫嗪

噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫、蛴螬等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫嗪在荚可食类豆类蔬菜(菜豆除外)和大葱中的最大残留限量值均为0.3mg/kg。豇豆和大葱中噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

六、吡虫啉
吡虫啉属氯化烟酰类杀虫剂，具有广谱、高效、低毒等特点。长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体产生危害。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，吡虫啉在普通白菜中的最大残留限量值为0.5mg/kg。

七、毒死蜱
毒死蜱又名氯吡硫磷，是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫、杀螨剂，具有良好的触杀、胃毒和熏蒸作用。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱超标的食品，对人体健康可能有一定影响，可能会引起头痛、头昏、无力、呕吐等症状，甚至还可能导致癫痫样抽搐。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，毒死蜱在芹菜中的最大残留限量值为0.05mg/kg。

三、噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫胺在豇豆中的最大残留限量值为0.01mg/kg。
四、噻虫嗪

噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫、蛴螬等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫嗪在姜中的最大残留限量值为0.3mg/kg。

出现吡虫啉、噻虫嗪等农药残留超标的可能原因：
①我国现有农药结构不合理，产品质量不高；
②施药技术不到位，药械落后，施药中跑、冒、滴、漏问题突出，污染作物和环境；
③农民缺乏安排合理使用农药的意识和基本知识，任意加大或减少用药量，长期使用高毒、高残留农药；
④不按照安全间隔期收获农作物。
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯

氯氟氰菊酯是一类类似于天然除虫菊素（pyrethrin）的有机化学合成物质，它是由天然除虫菊素改变结构后发展而来，并在20世纪70年代迅速发展成为一种新型农药，由于其良好的杀虫活性和较快的代谢降解导致较低的农药残留，很快取代了之前不易降解的高残留有机氯农药而被广泛使用。

氯氟氰菊酯又叫三氟氯氟氰菊酯。是1980年开发出来的一个高效低毒菊酯类杀虫剂，是有4个异构体组成的一种混合物杀虫剂，其中3个异构体 有活性，都是顺式体，具有触杀和胃毒作用，稍有渗透性而无内吸性，是一种杀虫、杀螨剂，对鳞翅目、鞘翅目 和半翅目等多种害虫和其他害虫，以及叶螨、锈螨、瘿螨、跗线螨等有良好的防治效果。

酒精度(20℃)

酒精度又叫酒度，是指在 20℃时，100 毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数，即体积（容量）的百分数。反映了酒中乙醇（酒精）的含量，是酒类的品质指标之一。酒精度表示酒中乙醇的体积与酒体积的百分比，酒精度是白酒的一项品质指标，酒精度是葡萄酒的一个理化指标， 含量不达标会影响葡萄酒的品质。

如50度的酒，表示在 100 毫升的酒中，含有乙醇50毫升(20℃)。

控制酒精度对于企业来说并非一项难事，标准中规定酒精度为标示值的±1.0%vol，实际酒精度过高或过低都被判为不合格。 

酒精度过低可能是企业为了降低成本故意为之，也可能是白酒放置时间过长，瓶盖密闭性不好，酒精部分挥发导致。 

出现酒精度不合格可能有以下几种原因： 

1.生产企业生产企业工艺把关不严、检验能力不足，设备不够先进，检验器具计量不准，使用的温度计、酒精计精度不准确，造成检验结果存在偏差； 

2.不同的工作人员测量的结果也会产生误差；

3.厂家为了节省成本，一般走下限，很少出现酒精度超上限的； 

4.是包装不严密造成酒精挥发，导致酒精度降低以致不合格； 

5.有的生产企业可能是为降低成本，用低度酒冒充高度酒。 

三、恩诺沙星

恩诺沙星属于喹诺酮类合成抗菌药。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，恩诺沙星在鱼的皮＋肉中最大残留限量值为100μg/kg。恩诺沙星超标的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。长期摄入恩诺沙星超标的食品，可能会引起头晕、头痛、睡眠不良、胃肠道刺激或不适等症状。

四、氰霜唑
氰霜唑是一种有机物，浅黄色无味粉状固体，是一种新型低毒杀菌剂。

氰霜唑的田间应用对晚疫病和霜霉病有极高的防治效果，使用剂量比其他杀菌剂低2~38倍，如以50~100mg/L的浓度处理马铃薯晚疫病有突出的防治效果，且用药期灵活、持效期长。

氰霜唑为磺胺

 HYPERLINK "https://baike.baidu.com/item/%E5%92%AA%E5%94%91/8204940?fromModule=lemma_inlink" \t "https://baike.baidu.com/item/%E6%B0%B0%E9%9C%9C%E5%94%91/_blank" 咪唑类杀菌剂。超级保护性杀菌剂，对霜霉病，疫病，根肿病，猝倒病等有特效。

